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/. MENU BAMBINO A \
PI1ZZETTE, TOMATE, MOZZARELLA = m
OU TOMATE, JAMBON MOZZARELLA 3;"
3 .
>
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+ SODA OU SIROP AU CHOIX + GLACE.
15,00€

- DE12 ANS

ASSORTIMENT DE CHARCUTERIE ITALIENNE
EN CHIFFONADE
TRANCHEE SUR PLACE, FOCACCIA.

18€

BURRATA

BURRATA, SALADE, PESTO, TOMATES-CERISES
COPPA, PIGNONS DE PIN, FOCACCIA.

16€

SALADE DE CHEVRE

SALADE, FROMAGE DE CHEVRE, TOMATES CERISES CONFITES,
CRUMBLE DE PARMESAN, JAMBON CUIT, CREME DE
BALSAMIQUE, HUILE D'OLIVE, FOCACCIA..

IS
GRATIN DE RAVIOLES

RAVIOLES GRATINES MOZZARELLA ET SAUCE DU MOMENT,
FOCACCIA, SALADE VERTE.

18€

A NOS PLATS NE SONT PAS MODIFIABLES.
PAS DE RETRAIT
OU D'ECHANGE DE PRODUITS. /
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MARGHERITA

TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, ORIGAN, OLIVE.

16,00€

NAPOLETANA

TOMATE, OLIVE TAGGIASCHE HUILE D'OLIVE.
APRES CUISSON : ANCHOIS MARINES, CAPRES, ORIGAN.

N
~
5\ REGGINA

TOMATE, MOZZARELLA, CHAMPIGNONS DE PARIS.
APRES CUISSON : JAMBON CUIT, ORIGAN, OLIVES.

16,00€

16,50€ ¢ o~
VEGETARIENNE

TOMATE, MOZZARELLA, AUBERGINES, POIVRONS, TOMATES CERISES.

APRES CUISSON : PESTO, ORIGAN, OLIVE.

16,50€

A NOS PIZZAS NE SONT PAS MODIFIABLES.

PAS DE RETRAIT
OU D'ECHANGE DE PRODUITS.
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BUFALA

TOMATE.
APRES CUISSON : MOZZARELLA DI BUFALA, PESTO, HUILE D OLIVE,
ORIGAN, OLIVES.

16,50€

CAPRA

TOMATE, MOZZARELLA, FROMAGE DE CHEVRE.
APRES CUISSON : CRUMBLE DE PARMESAN, MIEL, ORIGAN. OLIVES.

| Y. 16,50€
ﬂ,

FORMAGGIO

TOMATE, MOZZARELLA, GORGONZOLA, CHEVRE.
APRES CUISSON : PARMESAN, ORIGAN, OLIVES.
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RAVIOLINE

CREME, MOZZARELLA, RAVIOLES
APRES CUISSON : JAMBON CUIT, ORIGAN, OLIVES.

16,50€

A NOS PIZZAS NE SONT PAS MODIFIABLES.

PAS DE RETRAIT
OU D'ECHANGE DE PRODUITS.
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DIAVOIA

TOMATE, SPIANATA, POIVRONS
APRES CUISSON : BUFALA, SALADE.

16,50€

COPPA

TOMATE, MOZZARELLA,
APRES CUISSON : SALADE, TOMATES-CONFITES, COPPA, PARMESAN, NOIX.
ORIGAN, OLIVES.

17,00€

CARBONARA

MOZZARELLA, PANCETTA, CHAMPIGNONS DE PARIS, CREME, PECORINO.
APRES CUISSON : JAUNE D'OEUF, ORIGAN, OLIVES.

17,00€

=

REBLOCHONNE

s \\\v‘u’z;;% MOZZARELLA, CREME, REBLOCHON, PANCETTA, OIGNONS ROUGES.
T APRES CUISSON : ORIGAN, OLIVES.

17,00€

A NOS PIZZAS NE SONT PAS MODIFIABLES.
PAS DE RETRAIT

OU D'ECHANGE DE PRODUITS. V 4
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MORTADELLE

TOMATE.
APRES CUISSON : SALADE, CHIFFONADE DE MORTADELLE, MOZZARELLA DI BUFALA
TOMATES-CERISES, PESTO, ECLATS DE PISTACHE,

ﬁ‘ ORIGAN, OLIVES.

17,50€

PARMA

TOMATE, HUILE D'OLIVE.
APRES CUISSON : SALADE, COPEAUX DE PARMESAN, JAMBON DE PARME,
BALSAMIQUE, ORIGAN, OLIVES.

17,50€

TRENTINA

MOZZARELLA, CREME, RAVIOLES, PANCETTA,
OIGNONS ROUGES, TALEGGIO
APRES CUISSON : SALADE, ORIGAN, OLIVES

17,50€

CALABRESE

TOMATE, MOZZARELLA, N'DUJA.

APRES CUISSON : SALADE, SPIANATA, MOZZARELLA DI BUFALA, @®
HUILE D'OLIVE, PESTO, OIGNONS ROUGES, ORIGAN, OLIVES. 0‘
0 Q%
18,00€ o 0®
&

A NOS PIZZAS NE SONT PAS MODIFIABLES.
PAS DE RETRAIT

OU D'ECHANGE DE PRODUITS.




BURGER

TOMATE, MOZZARELLA, STEAK HACHEE DE BOEUF
CHEDDAR, OIGNONS ROUGES..
APRES CUISSON : SAUCE BURGER, CORNICHONS, ORIGAN, OLIVES.

18,00€

FRUTTI DI MARE

CREME, MOZZARELLA, FRUTTS DE MER CUTSTNES AU PASTIS, SAUMONL.. APRES
CUISSON : ORIGAN, OLIVES.

18,00€
BRANDADE 6
BRANDADE DE MORUE, POMMES DE TERRE, MOZZARELLA, CREME, PERSILLADE. ‘
APRES CUISSON : ORIGAN, OLIVES.
18,00€
®

CARPACCIO

TOMATE, MOZZARELLA.
APRES CUISSON : CARPACCIO DE BOEUF, ROQUETTE, TOMATES CONFITES,
COPEAUX DE PARMESAN, HUILE D'OLIVE, CAPRES, PESTO.

18,00€

TARTUFO

MOZZARELLA, CREME.
APRES CUISSON : SALADE, JAMBON CUIT AUX TRUFFES MOZZARELLA DI BUFALA,
TOMATES-CERISES, , PIGNONS DE PIN,, HUILE D’OLIVE A LA TRUFFE, ORIGAN, OLIVES.

19,00€

A NOS PIZZAS NE SONT PAS MODIFIABLES.
PAS DE RETRAIT I

OU D'ECHANGE DE PRODUITS.
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TIRAMISU AU CAFE

CREME BRULEE A LA PISTACHE
BABA AU LIMONCELLO

GLACE 2 BOULES

CAFE GOURMAND ( CAFE + ASSORTIMENT DE DESSERTS )

6,00 €

7,00 €

7,00 €

5,00€

10,00€

IMPORTANT

SUITE A LA FREQ!JENCE GRANDISSANTE, DE CLIENTS, QUI S’ INSTALLENT
AVEC DES AMIS, SANS CONSOMMER, OU QUI PARTAGENT LES PIZZAS A
PLUSIEURS, NOUS RAPPELONS Qy'UN RESTAURANT EST AVANT TOUT UNE
ENTREPRISE, SOUMISE A BEAUCOUP DE FRAIS ET DE CHARGES, IL EST DONC
OBLIGATOIRE QUE « CHAQUE » PERSONNE OCCUPANT UNE PLACE SUR
NOTRE TERRASSE OU DANS NOTRE SALLE, CONSOMME UN PLAT PRINCIPAL.
NOUS AVONS A DISPOSITION, DES EMBALLAGES POUR VOS RESTES SI VOUS LE
DESIREZ.

MERCI BEAUCOUP DE VOTRE COMPREHENSION.
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